
Feiern in der Seeresidenz Alte Post

Für die besonderen Gelegenheiten im Leben gibt es besondere Orte.

In der Seeresidenz Alte Post erleben Sie eine gelungene Verbindung 
zwischen Tradition und Moderne. Die Kombination von alter Bausubstanz 
und modernem Intérieur begeistert die Gäste. 

Das stilvolle Restaurant, der denkmalgeschütze Festsaal und die großzügige 
Panoramaterrasse stehen für herzliche und kompetente Gastlichkeit in 
behaglichem Ambiente. 

Ob Sie zu zweit oder mit Freunden und Verwandten feiern wollen, die 
Seeresidenz bietet für jede Gelegenheit den passenden Rahmen und die 
entsprechenden Räumlichkeiten. Private Feiern und Firmenevents mit bis zu 
120 Personen finden hier eine außergewöhnliche Location für unvergeßliche 
Momente.



Historie

Die "Post" ist ein Ort der Gastlichkeit mit weit zurückreichender Tradition. Als 
"Taverne zu Seeshoibit“ wurde das Gasthaus schon 1499 urkundlich erwähnt. 
Der Dorfbrand von 1815 nahm hier seinen Anfang, als nämlich der Wirtin der
Tafernwirtschaft "Sanktjohanser“ beim Küchlbacken eine Schmalzpfanne in 
Brand geraten war.

Rasso Vogl aus Unterbrunn, der 1816 die Witwe der abgebrannten 
Tafernwirtschaft geheiratet hatte, begründete die Reihe der Vogls, die alle 
den Vornamen "Rasso“ trugen und die "Post“ über mehrere Generationen 
durch die Wechselfälle der Geschichte steuerten und das Haus zu einer 
Renommieradresse machten.

Der zweite Rasso Vogl erschloß weitere Geschäftsfelder mit dem Erwerb der 
Konzessionen für Metzgerei und Bäckerei und errichtete 1857 einen
Poststadl mit "Carriolverkehr“ in alle Richtungen.

Die Hauschronik verzeichnet so honorige Gäste wie Prinz Alfons von Bayern, 
die Herzogin von Genua und vor allem auch den "Märchenkönig“ Ludwig II., 
der auf seinen Fahrten zwischen Berg und Neuschwanstein regelmäßig 
Quartier im "Königszimmer“ des Hotels machte.



Seeresidenz Alte Post 

Oberhalb des Seeufers am Starnberger See Seeshaupt erstrahlt heute die 
weiße, augenfällige Fassade Seeresidenz Alte Post. 

Hier ist nach behutsamer Modernisierung ein Kleinod mit einmaligem 
Seeblick entstanden, das höchsten Ansprüchen an Ambiente und Service 
gerecht wird.

Die fachkundige Beratung rund um die geplante Veranstaltung übernehmen 
unsere kompetenten und motivierten Mitarbeiter. Gerne stehen wir Ihnen 
auch bezüglich der Dekoration, der Musikauswahl oder anderer Dinge mit Rat 
und Tat zur Seite.



Gastronomisches Angebot

Je nach Anlaß, Jahreszeit und Personenzahl finden Sie für jeden Gast das 
Wunschmenü, die begleitenden Getränke und geben so einen 
individuellen Rahmen für die niveauvolle Gestaltung Ihrer Feier. 

Die Küche läßt sich immer wieder neu von den frischen Produkten, die 
auch der See und die heimische Jagd bieten, inspirieren. Unser erlesenes, 
ausgewogenes Weinangebot begleitet die Speisen. 

Sobald Sie Ihr Wunschmenü festgelegt haben, laden wir ein das Menü und 
die dazu passenden Weine in unserem Restaurant zu probieren.



Kleiner Feldsalat in Kürbiskerndressing mit Speck- und Röstbrotwürfeln
€ 8,00

Hausgebeizte Rinderlende mit Rucola, getrockneten Kirschtomaten 
und gehobeltem Parmesan

€ 14,00

Tiramisu vom Ziegenkäse mit Portwein und Friséeherzen
€ 13,00

Handgemachte Wildroulade mit Quittenkompott und Feigenmousse
€ 13,00

Variation von Fischen aus dem Starnberger See
€ 15,00

Mediterrane Vorspeisenvariation mit frischen Waldpilzen
€ 13,00

Klare Tomatenessenz mit Talegio Ravioli
€ 8,00

Pikante Hühnersuppe mit Zitronengras und Jacobsmuschel
€ 9,00

Wildkraftbrühe mit Rehravioli und Maronenbiskuit
€ 7,50

Sellerieschaumsuppe mit Portwein, Schalotten und Trüffel
€ 7,50

Kleiner Auszug aus unseren Menüvorschlägen

Unsere ausführlichen, saisonal unterschiedlichen Menü- und Buffetvorschläge und 
unsere Weinkarte erhalten Sie selbstverständlich gerne auf Anfrage. 



Frisch gefangene Renkenfilets mit buntem Frühlingssalat
€ 13,00

Gesottener Seeteufel auf Pfifferlings-Lauchfondue
€ 18,00

Im Gewürzfond pochiertes Lottemedaillon auf geröstetem Zitrus-Cous-Cous
€ 20,00

Leicht geräuchertes Kotelett vom Schwäbisch-Hällischen Schwein 
auf Linsen-Kartoffelsalat und Gartenmöhren

€ 17,00

Ochsenlende auf Bergwiesenheu gebraten mit zweierlei Petersilienpurée und Speckgemüse
€ 23,00

Rosa Roastbeef mit mediterranen Aromen gegart,
dazu Rucola-Kartoffeltörtchen und buntes Schmorgemüse

€ 23,00

Werdenfelser Kalbsfilet im Parmaschinkenmantel
auf grün-weißem Spargelrisotto und getrockneten Kirschtomaten

€ 27,00

Topfenknödel auf Rhabarber Kompott
€ 7,00

Limonen-Tiramisu und Himbeeren
€ 8,50

Warmer Schokoladenkuchen mit
Kirschragoût und gebrannten Haselnüssen

€ 8,50

Variation von der Blutorange
Luftiges Törtchen – Sorbet - Chutney

€ 11,00



Hotelzimmer

Im kleinen, feinen Hotel stehen den Gästen 17 hochwertig ausgestattete 
Zimmer (sieben Einzel- und zehn Doppelzimmer) und ein Wellness-
bereich mit Schwimmbad, Sauna und Dampfbad zur Verfügung.

Die Zimmerpreise einschließlich Frühstück à la carte lauten:

Einzelzimmer € 90,00  - € 116,00
Doppelzimmer € 154,00  - € 194,00

Auf die genannten Preise erhalten Sie, für alle Übernachtungen anläßlich
Ihrer Feier, einen um € 10,-- (Einzelzimmer) und € 20,-- (Doppelzimmer) 
reduzierten Preis.


