Feiern in der Seeresidenz Alte Post
FUr die besonderen Gelegenheiten im Leben gibt es besondere Orte.

In der Seeresidenz Alte Post erleben Sie eine gelungene Verbindung
zwischen Tradition und Moderne. Die Kombination von alter Bausubstanz
und modernem Intérieur begeistert die Gaste.

Das stilvolle Restaurant, der denkmalgeschttze Festsaal und die groBzugige
Panoramaterrasse stehen flr herzliche und kompetente Gastlichkeit in
behaglichem Ambiente.

Ob Sie zu zweit oder mit Freunden und Verwandten feiern wollen, die
Seeresidenz bietet fir jede Gelegenheit den passenden Rahmen und die
entsprechenden Raumlichkeiten. Private Feiern und Firmenevents mit bis zu
120 Personen finden hier eine auBergewdhnliche Location flr unvergefBliche
Momente.




Historie

Die "Post" ist ein Ort der Gastlichkeit mit weit zurickreichender Tradition. Als
"Taverne zu Seeshoibit“ wurde das Gasthaus schon 1499 urkundlich erwahnt.
Der Dorfbrand von 1815 nahm hier seinen Anfang, als namlich der Wirtin der
Tafernwirtschaft "Sanktjohanser® beim Kichlbacken eine Schmalzpfanne in
Brand geraten war.

Rasso Vogl aus Unterbrunn, der 1816 die Witwe der abgebrannten
Tafernwirtschaft geheiratet hatte, begriindete die Reihe der Vogls, die alle
den Vornamen "Rasso“ trugen und die "Post“ Uber mehrere Generationen
durch die Wechselfalle der Geschichte steuerten und das Haus zu einer
Renommieradresse machten.

Der zweite Rasso Vogl erschloB weitere Geschéaftsfelder mit dem Erwerb der
Konzessionen fur Metzgerei und Backerei und errichtete 1857 einen
Poststadl mit "Carriolverkehr” in alle Richtungen.

Die Hauschronik verzeichnet so honorige Gaste wie Prinz Alfons von Bayern,
die Herzogin von Genua und vor allem auch den "Marchenkdnig“ Ludwig II.,
der auf seinen Fahrten zwischen Berg und Neuschwanstein regelmaBig
Quartier im "Kénigszimmer“ des Hotels machte.
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ALTE POST

Seeresidenz Alte Post

Oberhalb des Seeufers am Starnberger See Seeshaupt erstrahlt heute die
weiBe, augenfallige Fassade Seeresidenz Alte Post.

Hier ist nach behutsamer Modernisierung ein Kleinod mit einmaligem
Seeblick entstanden, das hdchsten Ansprichen an Ambiente und Service
gerecht wird.

Die fachkundige Beratung rund um die geplante Veranstaltung tbernehmen
unsere kompetenten und motivierten Mitarbeiter. Gerne stehen wir lhnen
auch bezuglich der Dekoration, der Musikauswahl oder anderer Dinge mit Rat
und Tat zur Seite.
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Gastronomisches Angebot

Je nach AnlaB, Jahreszeit und Personenzahl finden Sie fir jeden Gast das
Wunschmen, die begleitenden Getranke und geben so einen
individuellen Rahmen flr die niveauvolle Gestaltung Ihrer Feier.

Die Klche laBt sich immer wieder neu von den frischen Produkten, die
auch der See und die heimische Jagd bieten, inspirieren. Unser erlesenes,
ausgewogenes Weinangebot begleitet die Speisen.

Sobald Sie Ihr Wunschmen( festgelegt haben, laden wir ein das Meni und
die dazu passenden Weine in unserem Restaurant zu probieren.
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Kleiner Auszug aus unseren Menlivorschlagen

Unsere ausfihrlichen, saisonal unterschiedlichen Meni- und Buffetvorschlage und
unsere Weinkarte erhalten Sie selbstverstéandlich gerne auf Anfrage.

Kleiner Feldsalat in Kirbiskerndressing mit Speck- und Réstbrotwirfeln
€ 8,00

Hausgebeizte Rinderlende mit Rucola, getrockneten Kirschtomaten
und gehobeltem Parmesan
€ 14,00

Tiramisu vom Ziegenkése mit Portwein und Friséeherzen
€ 13,00

Handgemachte Wildroulade mit Quittenkompott und Feigenmousse
€ 13,00

Variation von Fischen aus dem Starnberger See
€ 15,00

Mediterrane Vorspeisenvariation mit frischen Waldpilzen
€ 13,00

Klare Tomatenessenz mit Talegio Ravioli
€ 8,00

Pikante Hihnersuppe mit Zitronengras und Jacobsmuschel
€ 9,00

Wildkraftbriihe mit Rehravioli und Maronenbiskuit
€ 7,50

Sellerieschaumsuppe mit Portwein, Schalotten und Triffel
€ 7,50
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Frisch gefangene Renkenfilets mit buntem Frihlingssalat
€ 13,00

Gesottener Seeteufel auf Pfifferlings-Lauchfondue
€ 18,00

Im Gewidrzfond pochiertes Lottemedaillon auf geréstetem Zitrus-Cous-Cous
€ 20,00

Leicht gerduchertes Kotelett vom Schwabisch-Hallischen Schwein
auf Linsen-Kartoffelsalat und Gartenmdhren
€ 17,00

Ochsenlende auf Bergwiesenheu gebraten mit zweierlei Petersilienpurée und Speckgemuse
€ 23,00

Rosa Roastbeef mit mediterranen Aromen gegart,
dazu Rucola-Kartoffeltértchen und buntes Schmorgemdise
€ 23,00

Werdenfelser Kalbsfilet im Parmaschinkenmantel
auf griin-weiBem Spargelrisotto und getrockneten Kirschtomaten
€ 27,00

Topfenknddel auf Rhabarber Kompott
€ 7,00

Limonen-Tiramisu und Himbeeren
€ 8,50

Warmer Schokoladenkuchen mit
Kirschrago(t und gebrannten Haselnissen
€ 8,50

Variation von der Blutorange
Luftiges Tortchen — Sorbet - Chutney
€ 11,00
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Hotelzimmer

Im kleinen, feinen Hotel stehen den Gasten 17 hochwertig ausgestattete
Zimmer (sieben Einzel- und zehn Doppelzimmer) und ein Wellness-
bereich mit Schwimmbad, Sauna und Dampfbad zur Verfligung.

Die Zimmerpreise einschlieBlich Frihstick a la carte lauten:
Einzelzimmer € 90,00 -€116,00

Doppelzimmer € 154,00 - € 194,00

Auf die genannten Preise erhalten Sie, fr alle Ubernachtungen anlaBlich
Ihrer Feier, einen um € 10,-- (Einzelzimmer) und € 20,-- (Doppelzimmer)
reduzierten Preis.
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